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REAPROVEITAMENTO DO OLEO DE FRITURA NA
FABRICACAO DE SABAO
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RESUMO

Atualmente o lixo precisa de uma atencdo especial, pois os lixdes e aterros, ndo estdo mais suportando a
demanda didria. O dleo de fritura precisa de uma aten¢io maior, pois o mesmo despejado na rede de esgoto,
pode causar entupimento da tubulacdo e mal funcionamento da estacdo de tratamento, se descartado no solo
causa a sua impermeabilizac¢do, podendo causar enchentes. No ambiente aquatico o dleo forma uma camada na
superficie que impede que a luz do sol penetre na dgua, além do mal cheiro e dos problemas de higiene. Existe
solucdio para este problema, reciclar. Com a reciclagem do 6leo além de tirar o mesmo do meio ambiente, pode
ser usado como um bom produto de limpeza podendo ser fabricado sabao, detergentes, sabdao em pd, amaciantes.
O ¢6leo de fritura quando se transforma em sabdo, tem a capacidade de quebrar a molécula de gordura, deixando
solivel em dgua. O objetivo deste trabalho foi incentivar o reaproveitamento de 6leo usado na fabrica¢do do
sabdo. Utilizou-se este 6leo em 3 receitas diferentes para testar suas caracteristicas, entre as receitas utilizadas
estdo o sabdo tradicional, de milho e de abacate. A maior parte das pessoas entrevistadas nao descarta o 6leo
usado em qualquer lugar, elas guardam para alguém fazer sabdo ou fazem sabdo. O sabdo tradicional foi
aprovado, porém ndo foi descartado o de milho nem o de abacate.

Palavras - chave: Polui¢do; Contaminacio da dgua; 6leo de fritura; sabdo; reciclagem; reaproveitamento.

REUSE OF FRIYING OIL ON ALTERNATIVE SOAP FABRICATION

ABSTRACT

Nowadays, the garbage needs especial attention due to the quantity and its contamination. The used friying oil
does not mix with water and can contaminate our clean water. With the recycling of the used friying oil, it can be
transformed into soap. The objective of this research was the reuse of friying oil on alternative soap fabrication.
The used friying oil was used in three different recipes to test its characteristics. Among the recipes used are the
traditional soap, the corn soap and the avocado soap. Most part of the people listened save the friying oil and
give it to someone to make the soap, or they themselves make the own soap. The Best soap was the traditional
one, but the corn and avocado soap showed good results too.
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1. INTRODUCAO

Em um mundo marcado pela
degradacdo constante do meio ambiente e
de seu ecossistema, cria uma necessidade
de articulacdo com a educag¢do ambiental,
onde o envolvimento de diversos sistemas
de conhecimento tem que ser colocado em
pratica unindo a capacitacdo de
profissionais, junto com a comunidade
universitaria formando niveis de educacao
formal e ndo formal voltado para a
transformagdo social relacionando o
homem, a natureza e o universo, sabendo
que 0s recursos naturais se esgotam e que o
principal responsavel pela sua degradagdo
€ o ser humano (JACOBI, 2003).

O lixo se fundamenta hoje em um
dos problemas mais graves da atualidade e
a reciclagem é a forma mais atrativa de
gerenciar os residuos sélidos urbanos,
podendo contribuir para manutencdo dos
recursos naturais e para o bem estar da
sociedade (ALBERICI & PONTES, 2004).

No Brasil estima-se que a
populacdo produz cerca de 44 milhdes de
toneladas de lixo, sendo que 60% dos
residuos urbanos coletados ndo recebem a
destinacdo correta. Um residuo de dificil
descarte é o Oleo de fritura. Além de ndo
possuir destina¢do correta nem tratamento,
ao atingir o solo, tem a capacidade de

impermeabilizd-lo, dificultando a d4gua

chegar até o lencol fredtico (TEIXEIRA,
2004).

Além de gerar mau cheiro e
problemas de higiene, a presenca de 6leo
na rede de esgotos pode causar
entupimentos na tubulagdo, bem como o
mau funcionamento da estacao
(ALBERICI & PONTES, 2004).

Alguns  residuos podem  ser
transformados em outras matérias primas
para outra linha de produgdo através do
reaproveitamento ou da reciclagem. A
reciclagem permite que alguns materiais
possam ser reprocessados, mantendo suas
caracteristicas. Possibilita a redug¢do do
volume de residuos, conserva recursos
naturais, economiza energia, diminui a
poluicio do ar, da 4gua, e do solo
(VALLE, 2004).

A reciclagem de residuos de 6leos
vegetais saturados atualmente concentra —
se na adi¢do do 6leo como o ingrediente do
biodiesel, técnicas para producdo de sabao,
resinas para tintas e massa de vidraceiro
(AMBIENTE BRASIL, 2008).

O descarte do O6leo usado nas
frituras pode significar problemas ao meio
ambiente gerando a poluicdo. A sociedade
ndo esta apta para realizar o descarte
correto deste residuo e o seu descarte acaba
sendo o ralo da pia, ou no terreno vazio ao
lado de sua casa. Apenas 1 litro de 6leo
contamina o equivalente a 1 milhdo de

litros de dgua, o suficiente para o consumo
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de uma pessoa por um periodo de 14 anos,
em media uma residéncia com quatro
pessoas consome um litro de dleo por
semana e um restaurante uma média de 10
litros por dia (BIODIESELBR, 2008 e
OPABRAZIL, 2008).

Com base nestes conhecimentos, o
objetivo do presente trabalho ndo
contempla em simplesmente ensinar a
producdo do sabdo, mas sensibilizar e
promover agdes educativas que contribuam
para a melhoria da qualidade ambiental por
meio do reaproveitamento dos residuos
provenientes de frituras na producdo de
sabOes de forma artesanal, além disso
testar a sensibilidade, a qualidade, a
durabilidade e a consisténcia de alguns

tipos de sabdo caseiro.

2. REVISAO BIBLIOGRAFICA

2.1. Residuos e Seu Gerenciamento
Definido como o resultado de
varios processos oriundos de diferentes
atividades tais como: industrial, doméstica,
hospitalar, comercial, agricola, de servigos
de varricdo publica. Podem-se apresentar
nos estados liquido, sélido e gasoso.
Inclui-se nesta definicdo tudo o que resta
do tratamento de dgua, aqueles gerados em
equipamentos e instalacdes de controle de
polui¢do e também determinados liquidos

que tem o lancamento invidvel na rede de

esgoto, redes publicas ou nos corpos de
dgua (AMBIENTE BRASIL, 2000-2008).
Segundo COMPAM  (1999-2006) os
residuos podem ser classificados segundo
sua: natureza fisica, seco ou molhado; sua
composi¢ao quimica-organica ou
inorganica e pelos riscos potenciais ao
meio ambiente perigosos, ndo inertes ou
inertes. Os residuos domiciliares sao
constituidos por resto de alimentos,
produtos deteriorados, jornais, revistas,
garrafas, embalagens em geral e os mais
utilizados nas cozinhas e talvez o pior de
todos, o 6leo proveniente de frituras.

O o6leo vegetal pode causar varios
danos ao meio ambiente se for descartado
de forma incorreta. A transformacdo do
6leo em sabdo ¢é a forma mais
recomendavel para o reaproveitamento do
mesmo. Uma diminuicdo significativa na
poluicdo do meio ambiente poderia ser
constatada com o reaproveitamento do 6leo
para fabricar sabdo, mas exige cuidados
por utilizar produtos quimicos. O 6leo
também pode ser transformado em

biodiesel (SILCON, 2007).

2.2. A Histéria do Sabao

O sabao pode ser fabricado
facilmente porque suas origens estdo em
fendmenos acidentais. A producdo do
sabdo € uma das atividades mais antigas ja
descritas pelo historiador Plinio, o Velho

(23-79 d.C.), mas estima-se que a histéria
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comecou muito antes. Embora ndo exista
nada documentado, o comeco pode ser
pura especulagao, tudo indica que o sabdo
foi descoberto em tempos pré-histéricos.
Os primeiros povos cozinhavam suas
carnes e notaram que quando chovia forte
aparecia espumas no local onde foram
feitas as fogueiras para cozinhar seu
alimento. Assim, devem ter notado
também que quando colocado 4gua em um
recipiente que ja tinha sido usado para
cozinhar, e por isso com cinzas, essa dgua
no recipiente ficava espumante. As
mulheres que faziam esse tipo de trabalho
provavelmente também perceberam que os
recipientes ficavam mais limpos ou pelo
menos que suas maos ficavam mais limpas
(REIS, 2000).

De acordo com Reis (2000) os
primeiros registros na histéria da produgao
de um material parecido com o sabdo,
datam 2800 a. C., em escavacodes na antiga
Babilonia. Foram encontradas inscri¢cdes
junto de cilindros de barro que revelaram
que os habitantes aqueciam a gordura
animal juntamente com as cinzas. Até
entdo essa mistura era utilizada para curar
ferimentos e até para fazer penteados
artisticos, isso quando sua propriedade de
limpeza ainda ndo tinha sido descoberta. A
prova definitiva do comeco da histéria do
sabdao foi em Roma, onde existe uma
antiga lenda romana. Monte Sapo era o

local onde se realizava os sacrificios dos

animais, quando chovia a 4dgua arrastava o
sebo do animal cremado derretido com
suas cinzas e escoavam para o Rio Tigre,
onde as mulheres lavavam as roupas, com
isso elas perceberam que essa mistura
limpava muito mais e muito mais facil as
roupas, talvez o termo ‘‘saponificacdo”
tenha origem do nome do monte.

Segundo Drashirley (2003), a
inddstria do sabdo nasceu de processos
muitos simples, mas que exigiam mais
paciéncia do que pericia. Apenas era
necessdrio misturar gordura animal, cinza
vegetal e carbono de potassio, entdo foi s6
esperar varios dia para essa mistura secar.
O sabdo na verdade nunca foi descoberto,
mas surgiu gradualmente da mistura de
materiais alcalinos e graxas. Somente a
partir do século XIII que o sabdo passou a
ser produzido em quantidades suficientes
para ser considerada uma industria.

Mesmo com a descoberta do sabao,
ainda nd3o o utilizavam para limpeza
corporal, o0s gregos € OS romanos
utilizavam o strigil, uma semente &aspera
para raspar areia, cinzas e Oleo que
cobriam o corpo e para completar o banho
o corpo era coberto com ervas. No fim do
império romano o sabdo além de ser
utilizado para fins medicinais, era
recomendado para deixar a pele bonita,
assim que as pessoas comecaram a tomar
banho com o sabdo, com isso se espalhou.

Nas ruinas de Pompéia foi encontrada uma
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fabrica de sabdo. Como a comunicagdo
naquela época era bem escassa ninguém
sabia das novidades, os povos celtas
descobriram uma mistura de cinzas e sebo
que coloria os cabelos, além de utilizarem
na limpeza corporal e de roupas antes que
os romanos. Apds a queda do império
romano a producdo e utilizacdo do sabdo
caiu, mas por volta do século VIII esta
producdo voltou a funcionar na Itdlia e na
Espanha e no século XIII. A Franga
tornou-se uma importante produtora no
mercado europeu e a Inglaterra fez o
mesmo um século depois. O sabdo
produzido na idade média tinha como
matéria prima o azeite, e isso davam uma
qualidade superior; os povos da Europa
ndo tinham acesso ao 6leo vegetal. Cada
vez uma variedade nova de sabdo ia
ficando  disponivel, pois alem de
misturarem as cinzas, foram surgindo
diversas outras misturas, originando os
sabdes para barba, para o cabelo, para
banho e para roupa. No inicio do século
XVIII, houve um declive na producido do
azeite, que induziu a aparecer novas
férmulas para o sabao (REIS, 2000).
Drashirley (2003), diz que o sabdo
foi inventado no ano de 600 a.C. pelos
fenicios que wusavam terra argilosa
contendo calcdrio ou cinzas de madeira.
Usado em Roma no século IV, apenas para
lavar os cabelos. O sabdo sélido apareceu

no século XIII, quando os 4rabes

descobriram o processo de saponificacdo
com a mistura de 6leos naturais, gordura
animal. Os espanhéis, tendo aprendido a
licdo com os d&rabes, acrescentaram-lhe
6leo de oliva, para dar ao sabao um cheiro
mais suave. Nos séculos XV e XVI, varias
cidades européias tornaram-se centros
produtores de sabdo, nessa época o sabao
era um produto de luxo, usado apenas por

pessoas ricas.

2.3. A Producdo do Sabao

De acordo com Drashirley (2003),
o processo de elaboracdo de sabdo caseiro
era bastante conhecido, mas com o advento
do sabao em pd, com a migracdo do
pessoal da zona rural para as grandes
cidades e o ritmo de vida atual, o processo
caiu em desuso e esquecimento.
Atualmente, é raro encontrar mesmo no
meio rural quem ainda se dedique a
fabricar sabdo artesanalmente. Durante
centenas de anos os sabdes foram usados
para processos de limpeza e lavagem, em
todo o mundo, sendo conhecidos ha mais
de 2.500 anos. Os fenicios se banhavam
fazendo uso de uma pasta obtida fervendo
banha de cabra com cinzas de madeira. Os
antigos romanos apreciavam os diferentes
e perfumados tipos de sabdes em suas
termas, mas com a queda do Império
Romano ninguém mais ouviu falar de tal
produto. O sabdo sé veio a reaparecer no

século IX na cidade de Savona, Italia (dai a
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origem de seu nome), mas era usado
apenas pelos nobres. A difusdo em larga
escala do sabdo s6 veio a ocorrer cerca de
dez séculos depois.

Este composto de longa cadeia -
sintetizado a partir de 6leos ou gorduras - é
facilmente degradado pelas bactérias e tem
um tempo de permanéncia ambiental
menor que um dia. Assim sendo, a sua
ocorréncia nos sistemas aqudticos nao
corresponde a um problema ambiental. O
sabdo € produzido através da reagdo
conhecida como saponificag¢do. Esta reacdao
geral de producdo do sabdao pode utilizar
matéria prima de diversas origens. O
triglicerideo, que € o tipo de gordura mais
abundante na natureza, é usado como
matéria prima na fabricacio do sabdo e

pode ser proveniente do sebo de origem
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FIGURA 1: Reacdo de saponificacao.

Fonte: MAHAN (1970).
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animal, dos 6leos vegetais ou da mistura de

ambos (CUNHA, 2000).

2.4. A Composicao do Sabao
Saponificacdo € a reagdo quimica
que ocorre através da mistura de um 4cido
graxo existente em 6leos ou gorduras com
uma base com forte aquecimento. O sabdo
€ um sal de 4cido carboxilico e por possuir
uma longa cadeia carbOnica em sua
estrutura  molecular € capaz de se
solubilizar tanto em meios polares quanto
em meios apolares. A extremidade polar do
sabdo € soluvel em 4gua; a cadeia longa é
apolar e solivel em 6leos; quando uma
gota de Oleo € atingida pelo sabdo, o
mesmo penetra, assim tornando soldvel em

agua (ALLINGER, 1976).
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2.5 Receitas de sabdo ecoldgico

Muitas receitas foram
desenvolvidas, testadas e aprovadas ao
longo dos anos, principalmente pelas
mulheres do meio rural (IFIL, 2000),
receitas como a de sabdo tradicional, de

milho, de abacate, de cinzas, entre outras.

A) Sabao Tradicional
® 500 g de soda cdustica (NaOH)
e | litro de dgua
e 2 litros de O6leo de frituras
(CONFAGRI, 2002).
B) Sabao de milho
e 3 litros de 4gua
e 250 g de soda cdustica
e | litro de 6leo usado
e 15 Kg de farinha de milho (IFIL,
2000).
C) Sabao de cinzas
¢ 5 Kg de Sebo
¢ 2.5 Kg de Cinzas
e 5 litros de Agua
(0,5 Kg de Soda Cdustica (IFIL,
2000).
D) Sabao de Alcool
¢ 4 Kg de Gordura Animal
e 2 latas de 6leo usado
¢ 1 Kg de Soda
* 3 litros de Agua morna

e 5 litros de Alcool (IFIL, 2000).

E) Sabao de abacate
¢ 5 Kg de massa de abacate
¢ 12 Kg de 6leo usado
¢ 400 g de soda caustica
¢ 150 g de breu (ANC, s.d.).
F) Sabao de ervas
¢ 5 Kg de gordura
¢ 2.5 Kg de 6leo usado
¢ 2.5 Kg de sebo derretido
¢ | Kg de soda cdustica
e 4 Litros de 4lcool

e 4 Litros de 4gua ou chd de ervas

(IFIL, 2000).

3. MATERIAL E METODOS

A metodologia utilizada neste
trabalho estd baseada no uso de O6leo
comestivel usado para testar 3 receitas de
sabdo diferentes, quanto a sensibilidade, a
durabilidade, cheiro, poder de limpeza,
aparéncia, cremosidade, entre outras

caracteristicas de cada receita.

3.1. Local

A pesquisa foi realizada no
municipio de Pedreira, segundo dados da
Prefeitura Municipal de Pedreira (2008), se
localiza a uma latitude 22°44'31" sul e a
uma longitude 46°54'05" oeste, estando a
uma altitude de 584 metros a altura do mar.
Todos os entrevistados sdo moradores dos

bairros Jardim Triunfo e Morumbi.
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3.2. Receitas Escolhidas

As receitas que foram escolhidas
para fabricacgdio do sabdao  foram
pesquisadas em sites que promovem O
reaproveitamento e a reciclagem do o6leo
usado, estas receitas estdo descritas a

seguir:

A) Sabao Tradicional
O sabdo tradicional foi fabricado
seguindo  metodologia  proposta  por
CONFAGRI (2002):
- Ingredientes:
® 500 g de soda cdustica (NaOH)
e | litro de dgua
e 2 litros de 6leo de frituras
- Método de fabricacao
e Misturar em um recipiente a soda
céustica e dgua
¢ Homogeneizar ate diluir a soda
e Acrescentar o 6leo

e Mexer até adquirir consisténcia

e Esperar secar e cortar

Figura 2: Sabdo ecolégico tradicional

Fonte: Arquivo Pessoal

B) Sabao de milho
O sabdao de milho foi fabricado
segundo IFIL (2000):
- Ingredientes
e 3 litros de dgua
e 250 g de soda cdustica
e 1 litro de 6leo usado
e !5 Kg de farinha de milho
- Método de fabricacdo
e Misturar a 4gua com a soda cdustica
e Acrescentar o 6leo
¢ Dissolver a farinha de milho em uma
parte da dgua
e Juntar as misturas
e Mexer até adquirir consisténcia

b Esperar secar e cortar

3

Figura 3: Sab3o ecoldgico de milho

Fonte: Arquivo Pessoal

C) Sabao de abacate

O sabao de abacate foi fabricado
segundo método de acordo com ANC (s.d):
- Ingredientes

e 5 Kg de massa de abacate

12 Kg de 6leo usado

400 g de soda cdustica
150 g de breu
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- Método de fabricagdo
e Amassar os abacates
e Acrescentar a soda caustica e o breu
dissolvidas no éleo a massa de
abacate
e Mexer muito bem até adquirir

consisténcia

e Esperar secar e cortar

Figura 4: Sabio ecoldgico de abacate

Fonte: Arquivo Pessoal

3.3. Teste de Aceitacdo

As 10 pessoas que participaram da
pesquisa residem na cidade de Pedreira,
interior de Sao Paulo, nos bairros Jardim
Triunfo e Morumbi, todas de classe social
média-alta, de faixa etaria entre 24 e 50
anos, donas de casa e estudantes.

Foi enviado a estas pessoas um
pedaco de sabdo de cada receita
acompanhado de um  questiondrio.
Estipulou - se um prazo de 15 a 70 dias

para o recolhimento deste questionario.

3.3.1 Questionario enviado
O questiondrio constou de 13

questdes conforme apresenta a seguir.

A) O que vocé faz com 6leo usado na sua
casa?

B) Quantos litros de 6leo vocé usa por
més?

C) O que achou do cheiro?

D) O que vocé achou da cremosidade?

E) O sabdo faz bastante espuma?

F) Esse tipo de sabdo limpa bem?

G) Teve algum tipo de alergia, por causa
do sabao?

H) A aparéncia do sabdo é agradavel?

I) A durabilidade do sabdo € grande?

J) Ja lavou roupa com esse sabdao? Se sim
o que achou?

L) Vocé usaria esse sabdo diariamente?

M) E agora o que vocé vai fazer com o
6leo?

N) Indicaria esse tipo de sabdo para outras

pessoas?

4. RESULTADOS E DISCUSSOES

Os questiondrios foram respondidos
em um prazo médio de 60 dias. Os dados
contidos  neste  questiondrio  foram
trabalhados e encontram-se apresentados

no Quadrol.
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QUADRO 1. Avaliacdo dos questiondrios enviados para analise dos sabdes.

Perguntas

Interpretacio

1. O que faz com o 6leo usado na sua casa?

50 % guardam; 30% descartam na pia; 20 %
fazem sabdo

Quantos litros de 6leo vocé usa por més?

30 % > 3 litros; 70 % < 4 litros

3. O que
tradicional?

achou do cheiro do sabao

100% bom; 0% regular; 0% ruim

3.1 Sabao de milho?

20% bom; 80% regular; 0% ruim

3.2 Sabao de abacate?

100% bom; 0% regular; 0% ruim

4. O que achou da cremosidade do sabdo

tradicional

100% bom; 0% regular; 0% ruim

4.1 Sabdo de milho?

0 % bom; 70% regular; 30% ruim

4.2 Sabao de abacate?

100% bom; 0% regular; 0% ruim

5. O sabdo tradicional faz bastante espuma?

60% bom; 40% regular; 0 % ruim

5.1 Sabdo de milho?

0%bom; 100% regular; o % ruim

5.2 Sabdo de abacate?

100% bom; 0% regular; 0% ruim

6. O sabdo tradicional limpa bem?

100% bom; 0% regular; 0% ruim

6.1 Sabao de milho?

70% bom; 30% regular; 0% ruim

6.2 Sabdo de abacate?

100% bom; 0% regular; 0% ruim

7. Teve alergia por causa do sabdo | 100% ndo; 0% sim
tradicional?
8. Aparéncia do sabdao tradicional ¢ | 100% bom; 0% regular; 0% ruim

agraddvel?

8.1 Sabao de milho?

0% bom; 100% regular; 0% ruim

8.2 Sabao de abacate?

30% bom;70% regular; 0% ruim

9. A durabilidade ¢
tradicional?

grande do sabdo

100% grande; 0 % regular; 0 % baixa

9.1 Sabao de milho?

40% bom; 60% regular; 0% ruim

9.2 Sabao de abacate?

70% bom; 30% regular; 0% ruim

10. Para lavar roupas com o sabdo tradicional

100% bom; 0% regular; 0% ruim

é bom?
10.1 Sabao de milho? 100% bom; 0% regular; 0% ruim
10.2 Sabao de abacate? 100% bom; 0% regular; 0% ruim

11. Usaria o sabao tradicional diariamente?

100% sim; 0% nao

11.1 Sabao de milho?

40 % sim; 60 % nao

11.2 Sabao de abacate?

80 % sim; 20 % nao

12. Agora o que vai fazer com o 6leo?

80% guardar; 20% fazer sabdo

13. Indicaria o sabdo tradicional para outras
pessoas?

100% sim; 0% ndao

13.1 Sabao de milho

100% sim; 0% nao

13.2 Sabao de abacate?

100 % sim; 0% nao
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Os resultados apresentados no
Quadro 1 expressam as respostas das
pessoas entrevistadas. Em relacdo ao que
se faz com o 6leo usado, a maior parte ndo
reutiliza, mas tem a consciéncia ecoldgica
e de um modo ou outro guardam para ser
reciclada. Em relacdo a quantidade de 6leo
utilizada em cada residéncia mensalmente
a maioria dos entrevistados utilizam mais
que 4 litros por més e a minoria utiliza
cerca de 3 litros ou menos. Em relacdo ao
cheiro, todas as pessoas acharam bom o
cheiro do sabdo tradicional e de abacate;
quanto sua cremosidade a maior aceitagdao
foi o sabdo tradicional e o sabdo de
abacate; levando em consideragdo sua
espuma o melhor foi o sabdo de abacate.
Quando se trata em melhor limpeza o

sabdo de milho nao teve boa aceitagdo,

talvez pela sua caracteristica de ser
esfoliante.

A respeito da aparéncia, todos
gostaram do sabdo tradicional e a
durabilidade do sabdo tradicional foi bem
aceita entre as entrevistadas. No quesito
lavagem de roupas, os trés sabdes
diferentes foram aprovados e quando se
perguntou se as entrevistadas usariam esses
sabOes diariamente o sabdo tradicional
obteve maior aceitagao.

O grifico a seguir apresenta o
indice de aceitacdo das trés receitas. Sabao
tradicional teve maior aceitacdo em todos
seus aspectos, como cheiro, aparéncia,
durabilidade, cremosidade, foi também
concluido que este tipo de sabdo ndo
causou nenhuma alergia nas pessoas

entrevistadas.

A

-

e

oF

FIGURA 5. Aceitacdo do sabdo ecolégico
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Foi perguntado o que fariam com
Oleo, depois de conhecerem o sabdo
ecoldgico. A maioria das respostas, foi que
iriam guardar o 6leo e doar para produgdo
do sabdo. Algumas pessoas responderam
que iriam fabricd-lo. Também foi
perguntado se elas indicariam esses tipos
de sabao a alguém. Todas as receitas

seriam indicadas pelas entrevistadas.

5. CONCLUSOES

Somos parte da natureza e temos o
dever de minimizar os impactos e buscar
alternativas para melhoria do meio
ambiente e para nossa condicdo de vida.
Esse trabalho mostra como pequenas agdes
podem refletir positivamente no meio
ambiente e no desenvolvimento de novas
tecnologias.

De acordo com o questiondrio e o
teste de aprovacgdo de cada sabdo, percebe -
se que existem pessoas que nao conheciam
o sabdo ecoldgico e descartava seu 6leo em
lugares inadequados, porém depois de
conhecer e experimentar o sabdao mudou
seu conceito a respeito do descarte. O teste
realizado com 10 pessoas, donas de casa e
estudantes, aprovou a receita do sabao
tradicional, porém ndo descartando o de

milho e nem o de abacate.
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